
 

 

Workshop nazionale sui Progetti GO per la valorizzazione del frumento 

26 marzo 2024 dalle 9 alle 12 

9.00 - Saluti e benvenuto ai partecipanti a cura di Antonella Capriello e Leonardo Marchese  

9.10 - Recupero e Valorizzazione di Vecchie varietà Locali Venete di Grano tenero (RE.VAVILOV.GRA), 
Teofilo Vamerali, Dipartimento di Agronomia, Animali, Alimenti, Risorse Naturali e Ambiente, 
Università degli Studi di Padova 

9.30 - Filiera del grano duro della Martesana a residuo zero, Amedeo Reyneri Di Lagnasco, 
Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari, Università di Torino 

9.50 - Grani Antichi per nuovi prodotti salutistici (GRADITI), Maria Grazia Volpe, CNR-ISA, Istituto delle 
Scienze dell’Alimentazione, Avellino 

10.1O – 10.20 Pausa 

10.20 - Cooperazione per lo sviluppo in Sicilia della Filiera del grano monococco – Co.S.Mo. del GO 
“MONOCOCCO”, Bernardo Messina, Consorzio di Ricerca "Gian Pietro Ballatore", Palermo 

10.40 La Filiera dei frumenti antichi Siciliani: dalla produzione alla realizzazione di prodotti 
nutraceutici, Michele Cancemi, Azienda Cancemi, Caltanissetta 

11.00 - Panem Nostrum Every Day. Nutrire Terdona, Pa.N.E.  Leonardo Marchese, Dipartimento di 
Scienze ed Innovazione Tecnologica, Università del Piemonte Orientale – Antonella Capriello, 
Dipartimento di Studi per l’Impresa e l’Economia, Università del Piemonte Orientale. 
 
11.10 – Esperienze di coltivazione del frumento tenero S. Pastore, Luigi Degano, Crea e Fondazione 
Morando Bolognini di Sant’Angelo Lodigiano (LO) 
 
11:25 – Dibattito e considerazioni finali 
 
 
Per l’iscrizione al Workshop on-line è possibile mandare un’email al seguente indirizzo di posta 
elettronica: antonella.capriello@uniupo.it. 


